Turo torta (nagyon finom) recept

Hozzavalok:

Y kg taro

% liter habtejszin (2 kis doboz Hulala)

1 dltej

1 csomag étkezési zselatin (vagy 3 tk. étkezésatnseor)
izlés szerint cukor, vaniliacukor, citrom héja &skleve

Elkészités:

Alapnak sutunk 2 tojasbadl piskoétat (23cm-es csaidaformaban) ( 2 tojas sargajat 2
evokanal cukorral habosra keverjik, majd a 2 tojagfigmek a felvert habjat és utana
beletesziink 2 ékanal lisztet melybe belekevertiink 1 csomagiit, (vajazott lisztezett
csatos formaban tesszik ésnetlegitett sitben kozepes langon 10-15 percig sutjuk)

1 dl tejben feldzzik az étkezési zselatint és mig a krémet kikékegddig hagyjuk tini.

Krém elkészitése: a turo villaval 6sszetorjik, vggppel nagyon finomra turmixoljuk, majd
folyamatos géppel vald keverés kézben beletesszidésiinknek megfel@imennyiség
cukrot (2-4 ek), vaniliacukrot, legaldbb 1 citroéjat és kicsi levét is, majd részletekbe a
felvert habtejszint. Kozben (még a haditpla kihilt zselatint is belekeverjik.

A csatosformaba visszatesszik a piskotat majdoarémet rahelyezzik. Tetejére
gyumolcsot rakunk (eper, malna, nektarin hajszkbugra szeletelve) és (fehér vagy piros)
tortazselébl a hatoldalon le leiras alapjan (100g cukorral) gyimadlcskocsongéizkink és
a gyumolcsre tesszik.

Tanacsok:
Hitében tarjuk felvagas étt, legaldbb egy 6ra hosszat.



